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Para celebrar sus 50 afios de la creacion de la Estufa Maestra, San-Son® ha
creado este modelo para todos los profesionales de la cocina. Este equipo
cuece, frie, hornea, asa, gratina y cocina a la plancha para satisfacer al mas
exigente operador de cocinas industriales.

Mueble con terminado epéxico.

4 quemadores de fierro fundido de 26,000 BTU/HR con garantia de
5 anos.

Vélvulas de gas industriales San-Son® con garantia de 5 afios.

Plancha de fierro fundido cepillado de temperatura uniforme con
canal perimetral de desechos.

Freidor a gas de 4.5 litros de aceite con canastillas niqueladas.

Perillas termoformadas de alta resistencia a la temperatura y al
impacto.

Horno porcelanizado reflejante del calor con quemador de 30,000
BTU/HR controlado por termostato a 300°c. Incluye 2 parrillas
niqueladas.

Gratinador indirecto con parrilla de alambron.

Patas con regaton nivelable.

1.69
GAS DE 3/4"

DIMENSIONES
Frente: 1.69 mt.

J
ZEM BLACK

Asador y Parillas. Freidor de inmersion
de 4.5 Its.

Baja emicién de Co y No de acuerdo a la norma.

Asador de carbon fosil con caja de acero y quema-
dor de fierro fundido con garantia de 5 afos.

Parrillas de superficie de dos caras, para carnes y
pescados con canal para grasas.

Servicio, garantia y refacciones.

email: ventas@san-son.com

Fondo:0.75 mt.
Alto: 1.020 mt. R
Peso Neto: 230 kgs. B«'@ 0.75
CONSUMOS I /
169,000 BTU/Hr CREIDOR J
42,614 Kcal/Hr AGAS PLANCHA FREIDORA
2.83 M3/Hr CON CANAL PARA GRASA
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REGATONES NIVELADORES J HORNO PORCELANIZADO San-so
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